CARRERA: ALIMENTOS

Pontificia Universidad
Catélica del Ecuador

Seréis mis testigos

Titulo que otorga: Ingeniero/a en Alimentos

Duracién: 8 niveles
Modalidad: Hibrida
Sede: Esmeraldas

VICERRECTORADO DE DOCENCIA Y ESTUDIANTES

PRIMER NIVEL

SEGUNDO NIVEL

TERCER NIVEL

CUARTO NIVEL

QUINTO NIVEL

SEXTO NIVEL

SEPTIMO NIVEL

OCTAVO NIVEL

Conocimiento, Palabra y

Fundamentos de Investigacion

Jesucristo y Aprendizajes

Disefio de Investigacion

Etica e Interculturalidad

Ecologia Integral

Integracién Curricular
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Alimentos Alimentaria y Embalajes
industria Alimentaria
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Fundamentos de Quimica

Quimica Organica Basica
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Seguridad e Inocuidad

Plantas, equipos y maquinaria

Industria Lictea
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Ingenieria de Procesos

Ingenierfa de Procesos
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Las horas de Integracién Curricular

Requisitos de Titulacion: aprobacién de una segunda lengua en el

nivel B1. 120 horas d
I

RESUMEN HORAS MODALIDAD HIBRIDA.

Nmero de horas PRESENCIALES (7 asgnaturas) | 712
Wamero de horas SINCRONICAS (7 asgnaturas) | 2216
Wimero de horas ASINCRONICAS (# signaturas) | 2832

40 horas de practicas pre

fuera de la malla curricular de acuerdo al Art. 42 y 43 de la normativa vigente.
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